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ЛАНГЕПАС, 2019г.
Рабочая программа по  технологии для обучающихся 5-8-ых  классов ЛГ МАОУ «Средняя общеобразовательная школа №2» на 2019-2020 учебный год составлена:

в соответствии с Федеральным законом от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;

во исполнение требований Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, утвержденного приказом Минобрнауки РФ от 17.12.2010 № 1897 (в редакции приказа от 31.12.2015 № 1576);

на основе авторской программыСасовой И.А Технология: программа: 5-8 классы/ И.А. Сасова. -  М.: Вентана-Граф, 2013. -168 с.
и является приложением к Основной образовательной программе основного общего образования Лангепасского городского муниципального автономного общеобразовательного учреждения «Средняя общеобразовательная школа №2», утвержденной приказом Лангепасского городского муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения «Средняя общеобразовательная школа №2» от 31.08.2015 № 425–о (в ред. приказа №444 от 31.05.19). 
РАЗДЕЛ I. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА.
Результаты изучения предмета «Технология»
Обучение в основной школе является второй ступенью про​педевтического технологического образования. Одной из важ​нейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профес​сионального пути. В результате обучающиеся должны научиться самостоятельно формулировать цели и определять пути их дос​тижения, использовать приобретённый в школе опыт деятельно​сти в реальной жизни, за рамками учебного процесса.

Содержание технологического образования в определён​ной степени призвано обеспечивать комплекс знаний и умений, необходимых для успешной жизнедеятельности каждого чело​века и всей страны.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает до​стижение личностных, метапредметных и предметных резуль​татов.
Личностные результаты включают: овладение зна​ниями и умениями предметно-преобразующей деятельности; ов​ладение правилами безопасного труда при обработке различ​ных материалов и изготовлении продуктов труда; готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному са​моопределению; сформированность мотивации к обучению и целенаправленной познавательной деятельности; овладение системой социальных и межличностных отношений, ценност​но-смысловых установок; способность ставить цели и строить жизненные планы.
Метапредметными результатами являются: освое​ние обучающимися межпредметных понятий и универсальных учебных действий, способность их использования в предметно преобразующей деятельности; самостоятельность планирова​ния и осуществления предметно-преобразующей деятельности; организация сотрудничества; построение индивидуальной образовательной траектории.

Предметные результаты включают: освоение уме​ний, специфических для технологического образования; видов деятельности по получению нового знания в рамках учебного предмета; формирование технологического типа мышления; владение научно-технической и технологической терминологи​ей, ключевыми понятиями, методами и приёмами труда.

В результате обучения учащиеся овладеют:
· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания 
продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;

· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучае​мым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;

· навыками использования распространённых ручных инст​рументов и приборов, планирования бюджета домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда;

· умениями использовать ИКТ и сеть Интернет для выпол​нения работ, проектов и их презентации.

В результате изучения технологии обучающийся независи​мо от изучаемого направления или раздела получает возмож​ность:

ознакомиться:

· с основными технологическими понятиями и характери​стиками;

· назначением и технологическими свойствами материалов;

· назначением и устройством применяемых ручных инстру​ментов, приспособлений, машин и оборудования;

· видами, приёмами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных техноло​гий обработки материалов и получения продукции на окру​жающую среду и здоровье человека;
· профессиями и специальностями, связанными с обработ​кой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

· со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;

· выполнять по установленным нормативам следующие тру​довые операции и работы:

· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источ​никах;

· применять конструкторскую и технологическую докумен​тацию;

· составлять последовательность выполнения технологиче​ских операций для изготовления изделия или выполнения работ;

· выбирать сырьё, материалы, пищевые продукты, инстру​менты и оборудование для выполнения работ;

· конструировать, моделировать, изготовлять изделия;

· выполнять по заданным критериям технологические опе​рации с использованием ручных инструментов, приспособ​лений, машин, оборудования, электроприборов;

· соблюдать безопасные приёмы труда и правила пользова​ния ручными инструментами, машинами и электрообору​дованием;

· осуществлять доступными мерительными средствами, из​мерительными приборами и визуально контроль качества изготавливаемого изделия (детали);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку творческого проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоен​ных технологий и доступных материалов;

· планировать работы с учётом имеющихся ресурсов и ус​ловий;

· осуществлять работы с использованием технологических карт и чертежей;

· использовать приобретённые знания и умения в практиче​ской деятельности и повседневной жизни для:

· понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека;
· формирования эстетической среды бытия;

· развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности че​ловека;

· получения технико-технологических сведений из разнооб​разных источников информации;

· составления технологических карт, чертежей и эскизов из​делий;

· организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;

· изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;

· изготовления или ремонта изделий из различных материа​лов с использованием ручных инструментов, приспособле​ний, машин, оборудования;

· пользования ИКТ и сетью Интернет для разработки проек​тов и их презентации;

· контроля качества выполняемых работ с применением ме​рительных, контрольных и разметочных инструментов;

· выполнения безопасных приёмов труда и правил электро​безопасности, санитарии и гигиены;

· оценки затрат, необходимых для создания объекта или ус​луги;

· построения планов профессионального образования и тру​доустройства.
Планируемые результаты обучения технологии в 5-8 классе
По завершении учебного года обучающийся:

· характеризует рекламу как средство формирования потребностей;

· характеризует виды ресурсов, объясняет место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса;

· называет предприятия региона проживания, работающие на основе современных производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий;

· разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», «потребность», «конструкция», «механизм», «проект» и адекватно пользуется этими понятиями;

· объясняет основания развития технологий, опираясь на произвольно избранную группу потребностей, которые удовлетворяют эти технологии;

· приводит произвольные примеры производственных технологий и технологий в сфере быта;

· объясняет, приводя примеры, принципиальную технологическую схему, в том числе характеризуя негативные эффекты;

· составляет техническое задание, памятку, инструкцию, технологическую карту;

· осуществляет сборку моделей с помощью образовательного конструктора по инструкции;

· осуществляет выбор товара в модельной ситуации;

·  осуществляет сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии;

· конструирует модель по заданному прототипу;

· осуществляет корректное применение / хранение произвольно заданного продукта на основе информации производителя (инструкции, памятки, этикетки);

· получил и проанализировал опыт изучения потребностей ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы;

· получил и проанализировал опыт проведения испытания, анализа, модернизации модели;

· получил и проанализировал опыт разработки оригинальных конструкций в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;

· получил и проанализировал опыт изготовления информационного продукта по заданному алгоритму;

· получил и проанализировал опыт изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов;

· получил и проанализировал опыт разработки или оптимизации и введение технологии на примере организации действий и взаимодействия в быту.

Система контроля предмета технологии включает в себя:

Система контроля и оценки достижения планируемых предметных результатов освоения программы по технологии в 5-8 классах осуществляется учителем-предметником и включает в себя следующие виды контроля:

1. текущий контроль – осуществляется контроль за правильностью, полнотой и последовательностью выполнения операций, входящих в состав действия (формы контроля устный опрос, наблюдение, практические работы). В данный период обучающийся должен иметь право на ошибку, на пробный, совместный с учителем анализ последовательности учебных действий. Это определяет усиление значения оценки в виде аналитических суждений, объясняющих возможные пути исправления ошибок. Такой подход поддерживает ситуацию успеха и формирует правильное отношение обучающегося к контролю. В журнале фиксируются только положительные отметки;
2. тематический контроль – определяется уровень сформированности знаний и умений по предмету по итогам изучения крупной темы (форма контроля: защита проектов). Защиты проектов 5-7 классах предполагаются по итогам разделов: «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» (по 2 проекта), «Кулинария» (по 1 проекту).   Защиты проектов в 8 классе предполагаются по итогам разделов: «Технологии домашнего хозяйства» (1 проект), «Современное производство и профессиональное образование» (1 проект).    Результаты проверки фиксируются в классном журнале;
3. промежуточная аттестация – тестовая работа
Критерии оценки качества знаний учащихся по технологии

1. При устной проверке.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· полностью усвоил учебный материал;

· умеет изложить учебный материал своими словами;

· самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· в основном усвоил учебный материал;

· допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

· подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

· не усвоил существенную часть учебного материала;

· допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

· затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

· слабо отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· почти не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может подтвердить ответ конкретными примерами;

· не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

· полностью не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может ответить на дополнительные вопросы учителя.

2. При выполнении практических работ.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· творчески планирует выполнение работы;

· самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

· правильно и аккуратно выполняет задания;

· умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· правильно планирует выполнение работы;

· самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

· в основном правильно и аккуратно выполняет задания;

· умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

 Оценка «3» ставится, если учащийся:

· допускает ошибки при планировании  выполнения работы;

· не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

· допускает ошибки и не аккуратно выполняет задания;

· затрудняется самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· не может правильно спланировать выполнение работы;

· не может использовать знаний программного материала;

· допускает грубые ошибки и не аккуратно выполняет задания;

· не может самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

· не может спланировать выполнение работы;

· не может использовать знаний программного материала;

· отказывается выполнять задания.

3. При выполнении творческих и проектных работ

	Технико-экономические требования
	    Оценка «5»

ставится, если учащийся:
	Оценка «4»

ставится, если учащийся:
	Оценка «3»

ставится, если учащийся:
	Оценка «2»

ставится, если учащийся:

	Защита проекта
	Обнаруживает полное

соответствие

содержания доклада и

проделанной работы.

Правильно и четко

отвечает на все

поставленные

вопросы. Умеет

самостоятельно

подтвердить

теоретические

положения

конкретными

примерами.
	Обнаруживает, в

основном, полное

соответствие

доклада и

проделанной

работы. Правильно

и четко отвечает

почти на все

поставленные

вопросы. Умеет, в основном,

самостоятельно

подтвердить

теоретические

положения

конкретными

примерами
	Обнаруживает

неполное

соответствие

доклада и

проделанной

проектной работы.

Не может правильно и четко ответить на отдельные

вопросы.

Затрудняется

самостоятельно

подтвердить

теоретическое

положение

конкретными

примерами.
	Обнаруживает незнание большей части

проделанной проектной работы. 

Не может правильно и четко ответить на многие вопросы. 

Не может подтвердить теоретические положения конкретными примерами.

	Оформление проекта
	Печатный вариант.

Соответствие

требованиям

последовательности

выполнения проекта.

Грамотное, полное

изложение всех

разделов. 

Наличие и качество наглядных

материалов

(иллюстрации,

зарисовки,

фотографии, схемы и т.д.). Соответствие

технологических

разработок

современным

требованиям.

Эстетичность

выполнения.
	Печатный вариант.

Соответствие

требованиям

выполнения

проекта.

Грамотное, в

основном, полное

изложение всех

разделов.

Качественное,

неполное количество

наглядных

материалов.

Соответствие

технологических

разработок

современным

требованиям.
	Печатный вариант. Неполное соответствие требованиям проекта. Не совсем грамотное изложение разделов. Некачественные наглядные материалы. Неполное соответствие технологических разработок v современным требованиям.
	Рукописный

вариант.

Не соответствие

требованиям

выполнения

проекта.

Неграмотное

изложение всех

разделов.

Отсутствие

наглядных

материалов.

Устаревшие

технологии

обработки.

	Практическая направленность
	Выполненное изделие соответствует и может

использоваться по назначению, предусмотренному при разработке проекта.


	Выполненное изделие соответствует и может

использоваться по назначению и допущенные отклонения в проекте не имеют принципиального значения.
	Выполненное изделие имеет отклонение от указанного назначения, предусмотренного в проекте, но может использоваться в другом практическом применении.
	Выполненное изделие не соответствует и не может использоваться по назначению.

	Соответствие технологии выполнения
	Работа выполнена в соответствии с

технологией.

Правильность

подбора

технологических

операций при проектировании
	Работа выполнена в соответствии с технологией, отклонение от указанных  инструкционных карт не имеют принципиального значения
	Работа выполнена с отклонением от технологии, но изделие может быть использовано по назначению
	Обработка изделий (детали) выполнена с грубыми отклонениями от  технологии, применялись не предусмотренные операции, изделие бракуется

	Качество

проектного

изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу чертежа. Размеры выдержаны. Отделка выполнена в соответствии с требованиями предусмотренными в проекте. Эстетический внешний вид изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу, чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого, в основном внешний вид изделия не ухудшается
	Изделие выполнено по чертежу и эскизу с небольшими отклонениями, качество отделки удовлетворительно, ухудшился внешний вид изделия, но может быть использован по назначению
	Изделие выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует эскизу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия


4. При выполнении тестов, контрольных работ

Оценка «5» ставится, если учащийся:     выполнил   90 - 100 % работы

Оценка «4» ставится, если учащийся:     выполнил   70 - 89 % работы

Оценка «3» ставится, если учащийся:     выполнил   30 - 69 % работы

Оценка «2» ставится, если учащийся:     выполнил   до 30 % работы
 Раздел II. Содержание учебного предмета

Содержание программы

Раздел 1. Технологии в жизни человека и общества
5 класс

Нерукотворный и рукотворный мир. Важнейшие человеческие потребности: пища, безопасность и сохранение здоровья, образование, общение, проявление и реализация интересов. Источники удовлетворения потребностей. Виды человеческой деятельности, направленные на удовлетворение потребностей. Технология как вид деятельности. Влияние технологии на общество, а общества на технологию. Влияние технологии на окружающий естественный мир и создание искусственного мира. Связь технологии с ремеслом и народно-прикладным творчеством.

6 класс

Технология как процесс, направленный на получение качественного конечного результата с наименьшими затратами всех видов ресурсов. Технология в решении житейских проблем Трудосберегающие, энергосберегающие, экологосберегающие технологии.

Потребности людей и способы их удовлетворения. Современные информационные устройства. Компьютеры. Интернет.

7 класс

Понятие «современные наукоёмкие технологии» (информационные, ядерные, генные, космические и др.). Связь наукоёмких технологий с потребностями людей. Поиск информации в сети Интернет и других средствах массовой информации.

Современные устройства для обработки текстильных (натуральных и искусственных) и поделочных материалов. Художественная обработка материалов. Планируемые проекты. Проектирование изготовления различных полезных изделий.

8 класс

Понятие «инновационные технологии». Использованы современных инновационных технологий для решения производственных и житейских (бытовых) задач. Системы водоснабжения и канализации. Их экологическое значение. Роль воды it жизни человека. Проекты, связанные с простейшим ремонтом и жилых помещениях, ведением домашнего хозяйства, ремон​том систем водоснабжения и канализации. Правила безопасно​го груда при выполнении работ.

Упражнения и исследования

1. Анализ изделий, выполненных обучающимися на уроках технологии.
2- Анализ изделий массового производства.
Раздел 2. Основы проектирования.

Исследовательская и созидательная деятельность (22 ч)
Тема 2.1. Основные компоненты проекта

5 класс
Учебный проект. Основные компоненты учебного проекта. Определение потребностей в изделиях, которые может изготовить пятиклассник. Анализ человеческих потребностей и их  типологическое решение в связи со временем, местом и обществом, в котором они формируются.

Краткая формулировка задачи. Оценка интеллектуальных, материальных и финансовых возможностей для выполнения проекта. Разработка критериев для оценки соответствия изделия потребностям пользователя.

Набор первоначальных идей. Изображение их в виде эскизовl.
Проработка одной или нескольких идей и выбор лучшей.
Планирование изготовления изделия. Разработка простейшей технологической карты. Изготовление изделия. Испытание изделия в реальных условиях. Оценка процесса и результа​тов проектирования, качества изготовленного изделия. Оценка изделия пользователем и самооценка учеником. Презентация проекта с использованием компьютерной техники.
6 класс

Основные компоненты проекта:
изучение потребностей (поиск проблем, выявление по​требностей семьи, общества);
I
исследования, проводимые при разработке проекта (изучение аналогов; сбор сведений для решения данной проблемы; работа с различными источниками информации; определение рынка, для которого изделие предназначено; анализ необходимых материалов, оборудования, инструментов, приспособлений; анализ затрат на изготовление изделия и определение экономической и экологической целесообразности изготовлении данного продукта труда и др.);
проработка идеи, т. е. детальная подготовка к выполнению изделия (выбор материалов, инструментов, оборудовании, приспособлений; выбор технологии изготовления; конструирование, моделирование; разработка технологических карт и другой документации);
экологическая оценка (оценка технологии с точки зрении безопасности, выявление способов утилизации отходов и создание «второй жизни» изделия);
экономическая оценка (полное экономическое обоснование и расчёт финансовых затрат: проектируемое изделие не должно быть дороже аналогов).

Формы фиксации хода и результатов работы над проектов Примерное распределение времени на различные компоненте проекта.

Использование компьютера при выполнении проектом. Моделирование с помощью программ компьютерного проектирования (графических программ). Выполнение упражнения по моделированию объекта (например, рисунка обоев).
Тема 2.2. Этапы проектной деятельности
5 класс

Поиск и анализ проблемы. Выбор изделия для проектирования. Сопоставление планируемого изделия с существующими. Определение его преимуществ и недостатков. Оценка знаний и умений для изготовления запланированного изделия. Выбор темы проекта. Сбор, изучение и обработка информации по теме проекта. Разработка требований (критериев) для качественного выполнения конечного продукта.

6 класс

Этапы проектной деятельности.
Поисковый этап: поиск и анализ проблемы, выбор темы Проекта, планирование проектной деятельности, сбор, изуче​ны и обработка информации по теме проекта.
Конструкторский этап: поиск оптимального решения задачи проекта, исследование вариантов конструкции с учётом требований дизайна, выбор технологии изготовления продукта труда, экономическая оценка, экологическая экспертиза. Составление конструкторской и технологической документации. Использование компьютера при выполнении проекта.
Технологический этап: составление плана практической реализации проекта, выбор необходимых материалов, инстру​ментов, оборудования, выполнение запланированных технологических операций, текущий контроль качества, внесение при необходимости изменений в конструкцию и технологию.
Заключительный этап: оценка качества выполненного продукта, анализ результатов выполнения проекта, изучение возможностей использования результатов проектирования.

7 класс

Конструкторская (чертежи, спецификация, схемы, расчё​ты др.) и технологическая (технологическая карта, технологическая схема, маршрутная карта и др.) документация на проектирование и изготовление изделия. Графики и чертежи, диаграммы, эскизы как способ отражения планирования изготовления изделия и результатов исследования.
8 класс
Взаимосвязь всех этапов проектной деятельности (поискового, конструкторского, технологического, заключительного). Основные и дополнительные компоненты проекта. Проведение исследовании. Связь дизайна и технологии. Дизайн-анализ изделия. Дизайн-подход при выполнении проектов. Техника изображения объектов. Пожелания конечного потребителя (покупателя), рынка. Функциональное назначение изделия; допустимые пределы стоимости; экологичность производства изделия и его эксплуатации; безопасность при пользовании и др. Испытание и оценка изделия.
Тема 2.3. Способы представления результатов выполнения проекта

5 класс
Записи в рабочей тетради — тетради творческих работ (ТТР), рисунки, эскизы, чертежи. Выставка проектных работ обучающихся. Устные сообщения школьников в присутствии учителей технологии, изобразительного искусства и др. Приглашение учителей технологии из других школ. Демонстрации реальных изделий, изготовленных обучающимися по индивидуальным или коллективным проектам. Составление сообщении о проекте с использованием персонального компьютера (ПК)

6 класс

Записи в ТТР хода и результатов проектной деятельности. Представление текста, набранного на компьютере. Использование компьютера для создания диаграмм и презентации проектов. Демонстрация реальных изделий, технических чертежей к ним, технологических карт, коллекций рисунков, эскизов, фотографий. Представление продуктов проектной деятельности.

Компьютерная презентация проекта.

7 класс

Записи в ТТР, чертежи, рисунки, технологические карты. Отзывы друзей, учителей, родителей, общественности на проект. Компьютерная презентация результатов проектной деятельности. Рекомендации по использованию полученного продукта труда.
8 класс
Способы презентации проекта. Представление продую проектной деятельности в виде веб-сайта, видеофильма, видеоклипа, выставки, газеты, действующей учебной фирмы, игры, коллекции, макета (например, оформления кабинета или мастерской), модели, справочника, чертежа, бизнес-плана и др.
Упражнения и исследования

1. Определение потребностей.

2. Проведение опроса (интервью) и фиксация результатов.

3. Дизайн-анализ изделия.

4. Краткая формулировка задачи проекта.

5. Разработка перечня критериев объекта проектирования.

6. Способы поиска информации, передачи идей, выбор луч​шей идеи.

7. Планирование исследований по теме проекта.

8. Способы представления результатов исследований.

9. Окончательная оценка проекта (анализ изделия пользова​телем).

10. Эстетика (цвет, стиль).

11. Определение потребностей рынка в конкретной продук​ции.

12. Способы презентации проекта.

13. Техника изображения объектов.
Раздел 3. Технологии домашнего хозяйства

Тома 3.1. Технологии ухода за жилыми помещениями, одеждой и обувью
5 класс

Представление о необходимости соответствия одежды и обуви времени года. Поддержание чистоты одежды и обуви. Правила и средства ухода за одеждой и обувью (стирка, чистка). Памятка по уходу за одеждой. Условные обозначения, определяющие условия стирки, глаженья и химической чистки. Ремонт одежды как условие удлинения срока её носки. Пришивание пуговиц, крючков, молний.

Обязанности членов семьи в поддержании порядка в жилых помещениях, по уходу за одеждой и обувью. Обязанности школьника по поддержанию порядка и культуры дома. Интерьер жилых помещений. Интерьер кухни.
6 класс
Первоначальные понятия о ведении домашнего хозяйства. Виды уборки жилых помещений: ежедневная, еженедельная, и генеральная (сезонная). Санитарно-гигиенические средства для уборки помещения. Правила безопасного пользования чистящими и дезинфицирующими средствами. Экологические аспекты применения современных химических средств в быту. Сани тарные условия в жилых помещениях. Освещение: общее, местное, подсветка.

Профессии в сфере обслуживания и сервиса.
Тема 3.2. Эстетика и экология жилища
5 класс

Эстетические, экологические, эргономические требования к интерьеру жилища. Регулирование микроклимата в доме. Приборы для поддержания температурного режима, влажности и состояния воздушной среды. Современные системе фильтрации воды. Освещение жилых помещений: общее, местное, подсветка. Стилевые и цветовые решения в интерьере. Цветоведение. Расстановка мебели. Современная бытовая техника и правила пользования ею. Санитарные условия в жилом помещении.

6 класс

Стилевые и цветовые решения в интерьере. Стиль как совокупность характерных признаков художественного оформления предметной среды.

Цветоведение. Расстановка мебели. Интерьер жилого помещения.

Определение потребности в создании предметов для эстетического оформления жилых помещений. Дизайн-анализ изделий. Определение потребностей в необходимых материалах для создания предметов, украшающих интерьер жилых помещений. Анализ полученных знаний и умений для изготовления запланированного изделия. Выработка критериев, которым долями удовлетворять изделие. Разработка различных идей изготовления изделия для убранства жилого помещения. Выбор лучшей идеи и её проработка. Отделка изделия. Планирование последовательности выполнения работ. Самооценка обучающимися и оценка потребителями изделия.

Экология жилища. Оценка и регулирование микроклимата в доме. Современные приборы для поддержания температурного режима, влажности и состояния воздушной среды. Роль осве​щения в интерьере.

Современные системы фильтрации воды. Современная бытовая техника и правила пользования ею.
Тема 3.3. Семейная экономика. Бюджет семьи
7 класс

Ознакомление с различными аспектами домашнего хозяйства, включая исследования по доходам и расходам семьи. Бюджет, доход, расход, баланс, ресурсы, потребительская корзина, прожиточный  минимум. Источники семейных доходов. Расходы ceмьи. Баланс доходов и расходов. Технология построения семей​ного бюджета. Рациональное отношение к семейным ресурсам. Построение вручную и на компьютере графика и диаграммы бюджета семьи. Технология совершения покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Правила поведения при совершении покупки. Анализ качества и потребительских свойств товаров. Выбор способа совершения покупки. Изучение отдельных положе​ний законодательства по правам потребителей.

Способы защиты прав потребителей.

Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Представление домаш​него хозяйства как субъекта рыночной экономики.
Тема 3.4. Технологии ремонтно-отделочных работ
8 класс

Ремонтно-отделочные работы по обновлению и совершенствованию интерьера жилых помещений. Дизайнер как профессиональный разработчик интерьера квартиры. Виды ремонтно- отделочных работ. Современные материалы, инструменты, оборудование. Совместная работа обучающихся и родителей при ремонтно-отделочных работах.

Малярные работы: окрашивание деревянных, металлических, бетонных и других поверхностей. Материалы для малярных работ: масляные краски, водоэмульсионные краски, лаки, эмали. Инструменты для малярных работ: малярные кисти, филёночные кисти, валики, линейки, распылители, шпатели и  др. Правила безопасной работы с красками и другими малярными материалами.

Материалы и инструменты для обойных работ. Обои: бумажные, велюровые, текстильные, стекловолокнистые, виниловые, фотообои, жидкие обои. Дополнение к обоям: филенка, бордюрные фризы. Технология обойных работ. Инструменты и приспособления для обойных работ.

Ремонт окон и дверей, их утепление в зимний период. Пластиковые окна.

Экологические проблемы, связанные с проведением ремонтно-отделочных работ. Правила безопасной работы при оклейке помещений обоями, при ремонте окон и дверей.

Профессии художник-дизайнер, маляр; профессии, связанные с выполнением ремонтно-отделочных работ.
Тема 3.5. Технологии ремонта деталей систем водоснабжения и канализации

8 класс
Простейшее сантехническое оборудование в доме. Общие сведения о системах водоснабжения и канализации. Основные элементы систем водоснабжения и канализации: санитарно техническая арматура, водопроводные и канализационные трубы шланги, соединительные детали, счётчики холодной и горячей и воды, фильтры, раковины, ванны, душевые кабины, вентили, краны, смесители, сливной бачок. Системы горячего и холодного водоснабжения, канализации в доме. Утилизация сточных вод системы водоснабжения и канализации. Устройство водопроводных кранов и смесителей. Причины подтекания воды в водопроводных кранах и смесителях. Устранение простых неисправностей водопроводных кранов и смесителей.
Инструменты и приспособления для выполнения санитарно-технических работ. Устройство водоразборных кранов и вентилей. Устранение простых неисправностей водопроводных кранов и смесителей. Соблюдение правил безопасного труда.

Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических работ, ремонтом деталей водоснабжения и канализации.
Достижение целей и решение задач обучения осуществляется при выполнении проектов. Например:

5 класс. Проектирование интерьера и декоративное оформление кухни.
6 класс. Проектирование интерьера и оформление детской комнаты или детского уголка.
7 класс. Бюджет семьи.
8 класс. Проектирование и выполнение некоторых видов ремонтно-отделочных работ; простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации.
Упражнения и исследования

1. Распределение обязанностей в семье.

2. Сравнение доходов с прожиточным минимумом и потреби​тельской корзиной.

3. Ведение учёта доходов и расходов семьи.
4. Народные обычаи и традиции.

5. Использование графической документации для представ​ления результатов исследований.
6. Подбор материалов, инструментов и оборудования для вы​полнения конкретных работ в домашнем хозяйстве.
Раздел 4. Кулинария Тема 4.1. Интерьер кухни
5 класс

Требования, предъявляемые к современной кухне. Оборудование и посуда для кулинарных работ, правила ухода за ними. Виды оборудования современной кухни. Правила санитарии, гигиены и  безопасной работы на кухне. Планировка кухни. Разделение кухни на рабочую и обеденную зоны. Использование со​временных материалов в отделке кухни. Декоративное оформ​ление. Проектирование кухни на ПК.
Тема 4.2. Физиология и гигиена питания
5 класс

Общие сведения о пище. Потребность человека в продуктах питания. Питательные вещества: углеводы, белки, жиры, витамины, минеральные вещества, вода. Способы хранения продуктов питания.

Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Пищевые отравления. Правила, позволяющие их избежать. Первая помощь при отравлениях. Режим питания.

Правила безопасной работы и личной гигиены при выполнении кулинарных работ.

6 класс

Общие сведения о гигиене питания. Питательные вещества: белки, жиры, углеводы, витамины, минеральные вещества, вода. Полноценное питание. Рекомендуемое суточное потребление белков, жиров и углеводов для детей и подростков. Понятие о микроорганизмах: полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты.

Санитарно-гигиенические требования при приготовлении пищи. Соблюдение санитарных правил и правил личной гигиены при кулинарной обработке продуктов. Правила мытья посуды различными способами, применение моющих и дезинфицирующих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и пищевых отравлениях.
Тема 4.3. Технологии обработки пищевых продуктов. Приготовление блюд
5 класс

Выбор меню для воскресного завтрака. Проектирование и изготовление бутербродов, горячих напитков, блюд из сырых и варёных овощей, яиц.

Бутерброды. Инвентарь и посуда для приготовления бутербродов. Виды бутербродов: открытые, закрытые, канапе, тартинки. Особенности технологии приготовления разных ви​ны бутербродов. Способы нарезки продуктов для бутербро​дов. Требования к качеству готовых бутербродов и срокам их хранения.

Оформление части проекта по приготовлению бутербродов для воскресного завтрака.

Блюда из яиц. Значение яиц в питании человека. Способы определения доброкачественности яиц. Требования, предъявляемые к качеству блюд из яиц. Способы приготовления блюд из яиц: варёные яйца, яичница-глазунья, натураль​ный омлет.

Оформление части проекта по приготовлению блюд из яиц к воскресному завтраку.

Салаты. Понятие о пищевой ценности овощей. Санитарно-гигиенические требования к обработке продуктов для салатов. Рецепты приготовления полезных витаминных салатов. Приготовление салатов из свежих овощей. Приготовление блюд из ва​жных овощей. Влияние способов обработки на пищевую ценность продукта.

Оформление части проекта по приготовлению салатов для |воскресного завтрака.

Горячие напитки. Инвентарь и посуда для приготовления чаян, кофе, какао. Требования, предъявляемые к горячим напитками. Приготовление чая. Приготовление кофе. Приготовление какао с молоком. Оказание первой помощи при ожогах. Технологическая карта приготовления воскресного завтрака. Правила безопасной  работы и санитарно-гигиенические требования при работе с пищевыми продуктами.

Сервировка стола к воскресному завтраку. Соблюдение правила этикета за столом.
6 класс
Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Способы определения качества молока. Условия хранения молока и кисломолочных продуктов. Ассортимент кисломолочных продуктов и творожных изделий. Кулинарные блюда из молока и молочных продуктов.

Виды круп и макаронных изделий, применяемых в питании человека. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Жидкости, используемые для приготовления каш. Правила приготовления каши. Последовательность приготовления. Требования, предъявляемые к качеству блюд, приготовленных из круп. Виды макаронных изделий Требования к качеству макаронных изделий. Правила приготовления блюд из макаронных изделий. Требования к качеству блюд.

Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Признано доброкачественности рыбы. Правила хранения рыбы и рыбной продукции в холодильнике. Механическая обработка рыбы Правила безопасной работы при обработке рыбы. Требовании и тепловой обработке рыбы. Виды тепловой обработки: варка, припускание, жарение, тушение, запекание. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. Маркировка консервов.

Разработка меню ужина для семьи (общее количество пищи, калорийность, выбор продуктов). Обсуждение возможных рецептов блюд для ужина. Проработка лучшей идеи. План работы по выполнению проекта. Профессия повар.

7 класс

Последовательность механической обработки при приготовлении нескольких блюд из различных продуктов. Организация труда. Полуфабрикаты. Способы хранения пищевых продуктов.

Закуски. Их приготовление и украшение. Физиологическое назначение холодных закусок, время подачи к столу. Столовая посуда для холодных закусок. Виды холодных закусок: блюда из яиц, салаты и винегреты, бутерброды, блюда из рыбы, блюда из консервированных овощей и грибов, блюда из мяса и мясных гастрономических продуктов.

Мясо и мясные продукты. Значение мясных продуктов и питании. Сроки хранения мяса и мясных продуктов в холо​дильнике. Признаки доброкачественности мяса и мясных про​дуктов. Механическая обработка мяса. Инвентарь и оборудова​ние, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Характеристика и использование порционных и мелкокусковых полуфабрикатов из говядины, баранины и свинины. Изделия из рубленого мяса. Правила безопасной работы при механической обработке мяса. Тепловая обработка мяса. Требования к качеству готовых блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.

Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кули​нарное употребление. Способы определения качества мяса пти​цы. Схема разделки курицы (разрезания на части). Оборудова​ние и инвентарь, применяемые при механической обработке птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из пти​цы. Оформление готовых блюд и подача их к столу.

Значение супов в рационе питания. Супы на овощных отварах, на квасе и фруктовых отварах, на молоке и кисломолочных продуктах, на бульонах. Правила приготовления супов. Технология приготовления бульонов: рыбного, грибного, овощного.

Десерт как завершение обеда. Виды десерта: чай, кофе, компоты, кисели, фрукты, ягоды, фруктовые желе и муссы. Время подачи десерта.

Выявление пожеланий участников обеда к меню или исследование их вкусов. Формулировка задачи проекта. Выбор лучшей идеи приготовления обеда. План работы по приготовлению обеда. Организация рабочего места. Приготовление закусок, супов, вторых блюд и десерта. Последовательность приготовления обеда.
Тема 4.4. Сервировка стола и правила поведения за столом
5 класс

Сервировка стола к завтраку.

Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака Способы складывания салфеток.

Правила подачи приготовленных блюд. Соблюдение npавил этикета за столом. Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов с помощью компьютера.

6 класс

Оборудование кухни. Посуда и инвентарь, используемые на кухне. Приготовление ужина для всей семьи. Дегустация готовых блюд. Сервировка стола к ужину. Правила подачи блюд Правила хорошего тона за столом.
Достижение целей и решение задач обучения осуществляется при выполнении проектов. Например:

5 класс. Проектирование и изготовление блюд из сырых и варёных овощей, блюд из яиц, бутербродов и горячих наши ков. Воскресный завтрак для всей семьи.
6 класс. Проектирование и изготовление блюд из молом рыбы и нерыбных продуктов моря, из круп, бобовых, макаронных изделий и сладких блюд (десерт). Приготовление ужина
7 класс. Проектирование и изготовление блюд из варёно го и жареного мяса. Обед для всей семьи. Праздничный обед.
Упражнения и исследования

1. Определение потребностей в приготовлении конкретных блюд.

2. Составление меню и разработка проекта по его реализации.
3. Составление технологической карты изготовления конкретного блюда.

4. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.

5. Подача приготовленных блюд, определение их качества и анализ допущенных отклонений от запланированного.

6. Окончательная оценка проекта.
7. Анализ изделия пользователем.

8. Оценка материальных затрат.

9. Экологические проблемы при проектировании и приго​товлении кулинарных изделий.
Раздел 5. Создание изделий из текстильных материалов

Тема 5.1. Свойства текстильных материалов
5 класс

Классификация текстильных волокон: натуральные (расти​тельного и животного происхождения) и химические (искусственные и синтетические). Способы их получения. Виды тканей (хлопчатобумажные, льняные, шерстяные, шёлковые, искусственные, синтетические) и их свойства. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Изготовление нитей и тка​ней в условиях прядильного, ткацкого и отделочного современ​ного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Ткацкие переплетения. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Виды и свойства текстильных материалов из во​локон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент. Ручные стежки и строч​ки при работе с тканями.

Профессии оператор текстильного производства и ткач.

6 класс

Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон. Профессия оператор на производстве химических волокон.
Тема 5.2. Графика, черчение
5 класс

Отличия технического рисунка, эскиза и чертежа. Изобра​жение изделий в увеличенном или уменьшенном виде. Масштаб.
Чертёж как условное изображение изделия, выполненное по определённым правилам с помощью чертёжных инструментом Линии чертежа: сплошная толстая основная, сплошная тонкая, штрихпунктирная, штрихпунктирная с двумя точками.

6 класс

Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Эскизы и чертежи плечевых изделий. Технологические карты для изготовления плечевых изделий. Копирование готовой выкройки. Основные правили оформления чертежей.

7 класс

Основные правила оформления чертежей, технических рисунков, эскизов. Анализ формы предмета по чертежу. Схемы технологические карты, комплексные чертежи и эскизы несложных деталей и сборочных единиц.

Чертёж швейного изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам или заданным размерам. Копирование готовой выкройки. Рисунки, эскизы и чертежи поясного швейного изделия.
Тема 5.3. Швейная машина
5 класс

Швейные машины с ручным и с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения швейных работ.

Подготовка швейной машины к работе: намотка нижней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. Приёмы работы на швейной машине 11 значение и правила использования регулирующих механизмов ( переключателя вида строчки, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад.

Безопасные приёмы труда при работе на швейной машине.
6 класс

Устройство швейной машинной иглы. Виды машинных игл. Установка машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой машинной иглы, её поломкой. Замена ма​шинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяже​нием ниток. Дефекты машинной строчки: слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натя​жения верхней нитки. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза. Обмётывание нетель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вра​щающихся частей.
Тема 5.4. Конструирование и моделирование швейных изделий
5 класс

Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инст​рументы и приспособления для изготовления выкройки. Опре​снение размеров швейного изделия. Расположение конструктивнных линий фигуры. Снятие мерок. Особенности построе​нии выкроек передника, фартука-сарафана, топа, сумки-мешка. Понятие о моделировании швейных изделий. Художествен​нее и техническое моделирование. Производство швейных изделий.

6 класс

Понятие о плечевом швейном изделии. Одежда с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия. Понятие о моделировании швейных изделий. Моделирование плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек. Подготовка ткани к раскрою. Моделирование формы выреза горловины изделия. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Моделирование выкройки проектного изделия. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою. Разработка проекта и изготовление плечевого швейного изделия.

Профессии художник по костюму, модельер-конструктор художник-модельер.

7 класс

Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок, брюк. Снятие мерок для изготовления поясниц одежды. Построение чертежа прямой юбки или брюк. Составление технологических карт. Приёмы моделирования поясниц одежды. Моделирование юбки с расширением книзу со складками. Моделирование юбки. Моделирование брюк для похода. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета.

Профессия художник по костюму и текстилю.
Тема 5.5. Технологии изготовления швейных изделий
5 класс

Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припуска на швы. Выкраивание деталей швейного изделия.

Понятие о стежке, строчке, шве. Инструменты и приспособления для ручных работ. Правила выполнения прямого стежка. Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания, временное соединение деталей, временное закрепление подготовленного кроя.

Основные операции при машинной обработке изделии Изготовление швейного изделия. Оборудование для влажно-тепловой обработки ткани. Основные операции при влажно-тепловой обработке ткани. Классификация машинных швов.

Правила безопасной работы при изготовлении швейных изделий.

Профессии закройщик и портной.
6 класс

Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек. Выкраивание деталей. Правила безопасной работы с иглами и булавками. Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков.
Основные операции при ручных работах: временное соедине​ние мелкой детали с крупной; временное ниточное закрепление стчанных и вывернутых краёв. Основные машинные операции: притачивание, обтачивание. Классификация машинных швов. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды. Устране​ние дефектов после примерки.

Профессия закройщик.

7 класс

Краткая формулировка задачи проекта по изготовлению поясного изделия (юбки, брюк). Выбор фасона юбки или брюк в соответствии с потребностями пользователя. Выбор ткани для изготовления изделия. Расчёт ткани изделия. Декатирование ткани. Подготовка к раскрою. Раскладка выкройки на ткани. Раскрой ткани и подготовка деталей кроя к обработке. Обработка и соединение деталей кроя поясного изделия. Технологическая последовательность изготовления юбки или брюк. Изготовление поясного изделия в соответствии с запросом потребителя. Проведение примерки.

Приёмы влажно-тепловой обработки. Правила безопасного труда.

Возможные дефекты поясных изделий и способы их устранения. Самооценка обучающимся выполнения проекта. Оценка изделия потребителем.
Достижение целей и решение задач обучения осущесmвляется при выполнении проектов. Например:
5 класс. Проектирование и изготовление простых швей​ных изделий. Соединение деталей кроя изделий стачными и надстрочными швами. Например: прихватка, салфетка под горячую посуду, декоративная грелка на чайник и др.
6 класс. Проектирование и изготовление плечевого швейного  изделия с вышивкой, аппликацией, отделкой бисером и другими видами оформления швейных изделий. Например: футболка, ночная сорочка, блузка с цельнокроеным рукавом и др.
7 класс. Проектирование и изготовление поясного швейного изделия. Например: юбка, брюки, жилет, шорты и др.

Упражнения и исследования

1. Краткая формулировка задачи проекта.

2. Исследования по проектированию и изготовлению изделия.

3. Составление плана выполнения проекта и технологической карты изготовления изделия.

4. Подготовка швейной машины к работе.

5. Выполнение машинных строчек на ткани по размеченным линиям.

6. Оценка изделия в соответствии с заранее определёнными критериями.

7. Дизайн-анализ швейных изделий. Моделирование художественной отделки.

8. Снятие мерок и запись результатов измерений.

9. Расчёты конструкций по формулам.

10. Расчёт количества ткани на запланированное изделие

11. Экономная раскладка выкроек на ткани и раскрой.

12. Определение качества готового изделия в соответствии с разработанными критериями.
Раздел 6. Художественные ремёсла

Тема 6.1. Декоративно-прикладное искусство
5 класс

Декоративно-прикладное искусство, его виды и многообразие. Местные художественные промыслы. Народные традиции и культура в изготовлении декоративно-прикладных изделий. Традиционные и современные виды декоративно прикладного искусства в России: узорное ткачество, вышивка, кружевоплетение, вязание, роспись по дереву и ткани, ковроткачество. Способы украшения одежды: отделка вышивкой, тесьмой. Изготовление сувениров. Инструменты и приспособления,  применяемые в традиционных художественных ремёслах. Назначение декоративно-прикладных изделий. Изделия из соломки, лозы, сухих цветов и т. п.

Дизайн-анализ изделий. Определение потребности в декоративно-прикладном изделии. Формулировка задачи проекта. Проработка идей. Выбор идеи, в наибольшей степени соответствующей запросу потребителя, наличию материалов, знаний к умений для выполнения проекта. Планирование проекта. Изготовление декоративно-прикладного изделия в соответствии с запросом потребителя. Самооценка обучающимся выполне​нии проекта. Оценка изделия пользователем.
Тема 6.2. Основы композиции и цветовое решение
6 класс

Понятие композиции. Правила, приёмы и средства ком​позиции. Симметрия и асимметрия. Понятие орнамента. Символика в орнаменте. Стилизация реальных форм. Варианты орнаментов. Цветовые сочетания в орнаменте. Ахроматические и хроматические цвета. Основные и дополнительные, тёплые и холодные цвета. Создание эскизов, орнаментов, элементов композиции на компьютере с помощью графических редакторов.

Профессия художник декоративно-прикладного искусства и народных промыслов.
Тема 6.3. Лоскутное шитьё
5 класс

Лоскутное шитьё (лоскутная пластика) как вид рукоделия. Возможности лоскутной пластики, её связь с направлениями современной моды. Материалы для лоскутной пластики. Подготовка материалов к работе. Инструменты, приспособления, шаблоны для выполнения элементов орнамента. Технология соединения деталей  между собой. Использование прокладочных материалов. Аппликация и стёжка (выстёгивание) в лоскутном шитье. Обработка срезов лоскутного изделия.
Тема 6.4. Вязание крючком и спицами
7 класс

Краткие сведения из истории вязания. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков в зависимости от толщины ниток и вида изделия. Организация рабочего места для вязания. Расчёт количества петель для изделия. Условные обозначении при вязании крючком. Вязания полотна. Вязание по кругу.

Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком.

Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель. Кромочные, лицевые и изнаночные петли. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью компьютера.

Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Тема 6.5. Технологии вышивания
6 класс

Подготовка к вышиванию. Подготовка ткани и ниток. Перевод рисунка на ткань. Правила безопасной работы при вышивании. Санитарно-гигиенические условия для вышивания. Правила безопасной работы с утюгом. Техника вышивания: приемы  закрепления нитки на ткани, шов «вперёд иголку», шов «за иголку», стебельчатый шов, тамбурный шов, петельный шов, гладь. Вышивка пасмой или шнуром. Вышивка бисером, бусами и стеклярусом. Преимущества использования пялец при вышивании Проектирование и изготовление плечевого швейного изделии с отделкой вышивкой.
Достижение целей и решение задач обучения осуществляется при выполнении проектов. Например:

5 класс. Мешок для сменной обуви, сумка-мешок, фарш сарафан.
6 класс. Проектирование и изготовление плечевого швейного изделия с отделкой вышивкой, аппликацией, отделкой бисером и другими видами оформления швейных изделий; игрушка на руку для кукольного театра и др.
7 класс. Проектирование и изготовление поясного швейного изделия с отделкой вязаными деталями; проектирование и изготовление декоративно-прикладных изделий из разных материалов и выполненных в разной технике.

Упражнения и исследования

1. Цветовое решение в декоративно-прикладных изделиях, определение традиционного колорита и материалов для изделия.

2. Определение регионального стиля создания декоративно​ прикладного изделия по репродукциям и коллекциям.

3. Выбор рисунка для конкретного изделия.

4. Выполнение образцов узоров.
5. Определение потребностей в изделиях, выполненных в лос​кутной технике.

6. Определение требований к изделию, выполненному в лос​кутной технике.

7. Изготовление образцов вязаных изделий.

8. Оценка проектирования и изготовления декоративно-при​кладного изделия.

9. Анализ причин допущенных отклонений от проектирова​ния и изготовления изделия.

10. Исследование традиционной и современной вышивки.
11. Применение компьютера и материалов из сети Интернет для составления композиций и выбора цветовой гаммы для художественно-прикладных изделий.
Раздел 7. Электротехника

Тема 7.1. Источники, приёмники и проводники электрического тока
8 класс

Источники, приёмники и проводники электрического тока. Представления об элементарных устройствах, выполняющих задачу по преобразованию энергии и передаче её от предшествующего элемента к последующему. Влияние электротехнических и электронных приборов и устройств на здоровье человека. Пути экономии электроэнергии. Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах. Датчики в системах автоматического контроля. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ.

Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических установок.
Тема 7.2. Электротехнические работы в жилых помещениях
6 класс

Ознакомление с устройством электропатрона, электрического выключателя, штепсельной вилки, их основными деталями. Неразборная штепсельная вилка. Материалы для корпуса электробытовой аппаратуры.

Правила безопасной работы при выполнении электромонтажных работ. Ознакомление с возможными электротехническими работами в жилых помещениях, с материалами (проводами, шнурами, изоляционными лентами, трубками и др.) и инструментами (кусачками, монтажным ножом, круглогубцами, плоскогубцами, отвёртками), используемыми для электротехнических работ в жилых помещениях. Их назначение. Общие требования, предъявляемые к электромонтажным инструментами. Организация рабочего места. Правила безопасной работы.

Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ.

7 класс

Представление об элементарных устройствах, участвующих в преобразовании энергии и передаче её от предшествующего элемента к последующему. Схема квартирной электропроводки. Работа счётчика учёта потреблённой электроэнергии. Влияние электротехнических и электронных приборов на здоровье человека. Правила безопасной работы с электроустановками и при выполнении электромонтажных работ.
Тема 7.3. Бытовые электроприборы
5 класс

Электроосветительные и электронагревательные прибо​ры, их безопасная эксплуатация. Бытовые светильники. Различ​ные виды ламп. Технические характеристики ламп накали​вания и люминесцентных энергосберегающих ламп. Электро​бытовые приборы (электроплита, электрочайник, тостер, СВЧ-печь). Пути экономии электрической энергии в быту. Об​щие сведения об СВЧ-печах и о правилах их эксплуатации. Об​щие сведения о принципе работы, видах и правилах эксплуата​ции бытовых холодильников и стиральных машин. Цифровые приборы. Правила безопасного пользования бытовыми электроприборами.

8 класс

Бытовые электроосветительные приборы. Электронагревательные приборы, предназначенные для обогрева помеще​нии. Пути экономии электроэнергии в быту.

Технические характеристики ламп накаливания и люминесцентных энергосберегающих ламп. Общие сведения об уст​ройстве и правилах эксплуатации СВЧ-печей, бытовых холо​дильников и стиральных машин. Правила безопасного пользования бытовыми электроприборами.

Профессии, связанные с обслуживанием и ремонтом бытовых электроприборов.
Достижение целей и решение задач обучения достига​ется посредством выполнения проектов. Например:

8 класс. Рациональный набор бытовых электроприборов » л илом помещении; модель охранного устройства.

Упражнения и исследования
1. Последовательное и параллельное соединение элементов электрической цепи.

2. Чтение и составление электрических схем.

3. Способы экономии электрической энергии.

4. Контроль качества готовых изделий.
Раздел 8. Современное производство и профессиональное образование

Тема 8.1. Основы предпринимательства
8 класс

Понятие рынка как системы отношений добровольного oбмена между покупателем и продавцом. Понятие о предпринимательстве. Роль предпринимательства в рыночной экономит Основные сферы предпринимательской деятельности: производство товаров и услуг, коммерция (торговля), финансы, посредничество, страхование. Физические и юридические лица Правовое обеспечение предпринимательства. Государственная поддержка предпринимательства.

Понятие о менеджменте и маркетинге в предпринимательстве. Этика и психология предпринимательства. Основные риски в предпринимательстве.

Реклама. Имидж и фирменный стиль.
Тема 8.2. Сферы современного производства и их составляющие
8 класс

Ознакомление с различными видами предприятий, предусмотренными Гражданским кодексом Российской Федерации Классификация предприятий по формам собственности (государственный, частный или смешанный сектор собственности). Государственные и муниципальные унитарные предприятии. Хозяйствующие товарищества и общества. Некоммерческие организации. Порядок оформления предприятия. Бизнес-план, основные источники информации для его составления. Производственный план.

Производительность труда и способы её повышения. Себестоимости продукции. Материальные затраты. Оплата труда. Налоги. Отчисления на социальные нужды. Прочие затраты. Приоритетные направления развития производства в конкретной местности. Понятия о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника.
Тема 8.3. Пути получения профессионального образования

8 класс
Ознакомление со сферами профессиональной деятельно​сти человека: «человек — человек», «человек — техника», «чело​век — природа», «человек — знаковая система», «человек — худо​жественный образ». Проектирование профессионального плана и его коррекция с учётом интересов, склонностей, способностей обучающихся, требований, предъявляемых профессией к чело​веку, и состояния рынка труда. Здоровье и выбор пути профес​сионального образования.
Достижение целей и решение задач обучения осуще​ствляется при выполнении проектов. Например:

8 класс. «Я выбираю сферу будущей деятельности», «Бизнес-план для школьной компании (фирмы)», «Собственное де​ло», «Моя профессиональная карьера».
Упражнения и исследования

1. Определение форм хозяйственной деятельности предпри​ятия.

2. Цели и задачи разделения труда.

3. Способы повышения производительности труда.

4. Определение себестоимости изделия.

5. Исследование потребностей регионального рынка труда.

6. Основные источники предпринимательских идей.

7. Способы проявления коммуникативных способностей.

8. Выявление склонностей, интересов и намерений в профес​сиональном выборе.

9. Поиск информации о региональных учреждениях профес​сионального образования.

10. Определение путей получения профессии.

11. Сопоставление своих возможностей с требованиями про​фессии.
Технологии и методы организации учебного процесса
· проблемное обучение, 

· проектная деятельность,

· личностно-ориентированное обучение,

· здоровьесберегающие технологии.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. 
В процессе обучения и по итогам проведения проверочных работ проводится коррекционная работа с учащимися, испытывающими затруднения в освоении учебного материла. Основными формами коррекционной работы являются:

· индивидуально-групповые  консультации во внеурочное время, 

· индивидуальные домашние задания, 

· выполнение тренировочных упражнений, по отработке операций по изготовлению изделия;
· организация работы на уроке в парах (более подготовленный ученик с менее подготовленным). 
Работа в дни отмены занятий организуется через ресурс «Образование 4.0; электронный классный журнал». Где размещается теоретический материал для самостоятельного освоения материала.
Перечень тематики учебных проектов в рамках изучения предмета:
5 класс

1. «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи»
2. «Столовое бельё», «Фартук для работы на кухне», «Наряд для завтрака»
3. «Лоскутное изделие для кухни-столовой»
6 класс
4. «Здоровый ужин для всей семьи»
5. «Плечевое швейное изделие», «Одежда для отдыха»
6. «Подарок своими руками», «Салфетки для праздничного стола»
7 класс
7. «Праздничный обед для гостей»
8.  «Изготовление юбки для школы»
9. «Вязанная спицами игрушка», «Пинетки вязанные крючком»
8 класс
10.«Я выбираю сферу будущей деятельности», 
11.«Бизнес – план для школьной компании (фирмы)», «Собственное дело»
12.«Моя профессиональная карьера»,
      13. «Рациональный набор бытовых электроприборов в жилом помещении»
Воспитание нравственных чувств, убеждений, этического сознания на уроках технологии проходит через сознательное принятие базовых национальных российских ценностей; любовь к школе, своему селу, городу, народу, России, к героическому прошлому и настоящему нашего Отечества; желание продолжать героические традиции многонационального российского народа; понимание смысла гуманных отношений; понимание высокой ценности человеческой жизни; стремление строить свои отношения с людьми и поступать по законам совести, добра и справедливости; понимание значения религиозных идеалов в жизни человека и общества, нравственной сущности правил культуры поведения, общения и речи, умение выполнять их независимо от внешнего контроля; понимание значения нравственно-волевого усилия в выполнении учебных, учебно-трудовых и общественных обязанностей; стремление преодолевать трудности и доводить начатое дело до конца; умение осуществлять нравственный выбор намерений, действий и поступков; готовность к самоограничению для достижения собственных нравственных идеалов; стремление вырабатывать и осуществлять личную программу самовоспитания; понимание и сознательное принятие нравственных норм взаимоотношений в семье; осознание значения семьи для жизни человека, его личностного и социального развития, продолжения рода; отрицательное отношение к аморальным поступкам, проявлениям эгоизма и иждивенчества, равнодушия, лицемерия, грубости, оскорбительным словам и действиям, нарушениям общественного порядка.
Воспитание трудолюбия, сознательного, творческого отношения к образованию, труду и жизни, подготовка к сознательному выбору профессии.

Понимание необходимости научных знаний для развития личности и общества, их роли в жизни, труде, творчестве; осознание нравственных основ образования; осознание важности непрерывного образования и самообразования в течение всей жизни; осознание нравственной природы труда, его роли в жизни человека и общества, в создании материальных, социальных и культурных благ; знание и уважение трудовых традиций своей семьи, трудовых подвигов старших поколений; умение планировать трудовую деятельность, рационально использовать время, информацию и материальные ресурсы, соблюдать порядок на рабочем месте, осуществлять коллективную работу, в том числе при разработке и реализации учебных и учебно-трудовых проектов; сформированность позитивного отношения к учебной и учебно- трудовой деятельности, общественно полезным делам, умение осознанно проявлять инициативу и дисциплинированность, выполнять работы по графику и в срок, следовать разработанному плану, отвечать за качество и осознавать возможные риски; готовность к выбору профиля обучения на следующей ступени образования или профессиональному выбору в случае перехода в систему профессионального образования (умение ориентироваться на рынке труда, в мире профессий, в системе профессионального образования, соотносить свои интересы и возможности с профессиональной перспективой, получать дополнительные знания и умения, необходимые для профильного или профессионального образования); бережное отношение к результатам своего труда, труда других людей, к школьному имуществу, учебникам, личным вещам; поддержание чистоты и порядка в классе и школе; готовность содействовать в благоустройстве школы и её ближайшего окружения; общее знакомство с трудовым законодательством; нетерпимое отношение к лени, безответственности и пассивности в образовании и труде.

Воспитание ценностного отношения к прекрасному, формирование основ эстетической культуры.

Ценностное отношение к прекрасному, восприятие искусства как особой формы познания и преобразования мира; эстетическое восприятие предметов и явлений действительности, развитие способности видеть и ценить прекрасное в природе, быту, труде, спорте и творчестве людей, общественной жизни; представление об искусстве народов России.
Перечень внеурочных мероприятий в рамках изучения предмета, курса:

Внеурочные мероприятия будут проведены в рамках Фестиваля искусств в апреле-мае учебного года.

· Экскурсия в МВЦ на экспозицию «Лангепассая капель».

· Оформление выставки декоративно-прикладного творчества.

· Участие в мастер – классах

· Участие в отчетном концерте

Межпредметные связи учебного предмета, курса:
При изучении учебного курса «Технология» в 5 -8 классах используются связи данной дисциплины с остальными предметами (разделами) учебного (образовательного) плана, такими как: 
· Природоведение. Окружающий мир (мир живой и неживой природы, труд людей по использованию и охране природы, орудия труда, влияние технологической деятельности человека на окружающую среду и здоровье людей).

· Информатика. Сбор, обработка, хранение, представление и распространение информации, использование компьютера, использование сети Интернет; обработка данных исследования; ввод изображения с помощью инструментов графического редактора; чертежи, двухмерная и трехмерная графика; проектирование  и моделирование и  др.

· Изобразительное искусство. Роль изобразительных искусств в организации материального окружения человека, декоративно - прикладная и художественно-конструкторская деятельность. Сравнение рисунка с образцом; понятия об основных и дополнительных цветах, сочетаний цветов; основные пропорции, перспективные изменения формы предметов в пространстве; составление эскизов изделий; декоративно-прикладное искусство, использование языка декоративно-прикладного искусства в собственной художественно-творческой деятельности.

· Обществоведение. Овладение коммуникативной, практической деятельностью в основных социальных ролях, характерных для подросткового возраста; социальная ответственность; ресурсы и потребности; оценка собственных действий. Человек  и его ближайшее окружение; межличностные отношения, общение, деньги, семейный бюджет, реальные и номинальные доходы семьи. Экономика и ее роль в жизни общества; экономические системы и собственность; разделение труда и специализация; обмен, торговля, рынок и рыночный механизм; предпринимательство и др.

· Математика. Вычерчивание отрезка заданной длины; определение длины отрезка с помощью линейки, прямая линия, их обозначения; взаимное расположение двух прямых на плоскости, параллельные и перпендикулярные прямые; масштаб; чтение чертежа, построение чертежа геометрических фигур; симметрия.

· Биология. Значение растений в народном хозяйстве; культура поведения человека в природе; питание, обмен веществ и превращение энергии, роль витаминов; соблюдение санитарно гигиенических норм и правил здорового образа жизни; оказание первой помощи при отравлении ядовитыми грибами, растениями. Значение растений в жизни человека; сельскохозяйственные растения; происхождение культурных растений; семейство злаковых; плоды размножение и роль бактерий.

· Черчение. Основные правила оформления чертежей, технический рисунок, общие сведения об эскизах, анализ формы предмета по чертежу.

· География. Животный мир океанов и морей, использование богатств Мирового океана, путь их охраны.

· Физика. Безопасное обращение с электробытовыми приборами; контроль за исправностью электропроводки; отражение и преломление света, дисперсия света. Электрическое поле, электрический ток, нагревание проводников электрическим током, проводники, диэлектрики и полупроводники, последовательное и параллельное соединение проводников, дисперсия света, предупреждение опасного воздействия на организм человека электрического тока и электромагнитных излучений.

· Химия. Химические вещества как основа строительных и поделочных материалов, критическая оценка информации о веществах, используемых в быту. 
Обучение школьников технологии строится на основе ос​воения конкретных процессов преобразования и использова​ния материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. С целью учёта интересов и склонностей обу​чающихся, возможностей образовательных учреждений, мест​ных социально-экономических условий обязательный минимум содержания в программе по технологии городских школ преду​сматривает изучение двух направлений: «Индустриальные тех​нологии», «Технологии ведения дома».

Выбор направления обучения школьников не должен про​водиться по половому признаку, а должен исходить из образова​тельных потребностей и интересов обучающихся.

Содержание курса «Технология» определяется образова​тельным учреждением с учётом региональных особенностей, материально-технического обеспечения.
Ключевые темы в их взаимосвязи:
Взаимосвязь в изучении тем курса предусматривается с 

· Биологией в разделе «Кулинария» по теме «Общие сведения о пище».

· ИЗО в разделах «Художественные ремесла», «Технологии ведения дома» по теме «Интерьер жилых помещений».

· Историей в разделе «Создание изделий из текстильных материалов»  по теме  «Одежда и мода»
РАЗДЕЛ III. ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ  
Место учебного предмета в учебном плане. В учебном плане на изучение технологии в 7-ых классах выделено 2 часа в неделю из федерального компонента Базисного учебного плана. В программе И.А. Сасовой  «Технология» на изучение технологии  в 7-ых классах предусмотрен 1 час в неделю, количество часов в соответствии с учебным планом пропорционально увеличено. Увеличение часов идет в разделах: «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Художественные ремёсла». Так как основным  направлением курса «Технологии» является выполнение проектов, поэтому увеличение часов происходит в этих разделах. Всего за учебный год 70 часов.

Сопоставление  авторской программы И.А. Сасовой «Технология»  и рабочей программы

	№ темы/раздела


	Название темы/раздела
	Общее количество часов на изучение тем/раздела
	Характеристики основных видов деятельности учащихся.

	
	
	Авторская программа И.А. Сасовой.
	Рабочая программа
	

	1.
	Вводное занятие Технология в жизни человека(2ч.)
	2
	2
	Находить в сети Интернет и других СМИ примеры использования наукоёмких и инновационных технологий. Определять продукты труда, созданные по современным наукоёмким и инновационным технологиям

	2
	Основы проектирования (4ч.)
	4
	4
	Составлять план практической реализации проекта. Изготовлять изделие по проекту. Представлять свой продукт труда конкретным пользователям для оценки. Определять затраты времени, материалов и других средств для выполнения проекта. Оценивать экономическую стоимость материалов и других ресурсов. Определять примерную стоимость продукта труда. Применять ПК для презентации проекта. Выполнять чертежи, технологические карты по теме проекта. Готовить и проводить компьютерную презентацию результатов работы.
Использовать современные способы представления проекта в виде веб-сайта, видеофильма, видеоклипа, выставки, газеты, действующей учебной фирмы, игры, коллекции, макета, модели, оформления кабинета или мастерской, справочника, чертежа, бизнес-плана и др.

	2.2.
	Этапы проектной деятельности
	2
	2
	

	2.3.
	Способы представления результатов выполнения проекта
	2
	2
	

	3
	Технология ведения домашнего хозяйства(4ч.)
	4
	4
	Оценивать имеющиеся и возможные источники доходов семьи. Анализировать потребности членов семьи. Планировать совместно с членами семьи недельные, месячные и годовые расходы семьи с учётом её состава. Анализировать качество и потребительские свойства товара. Планировать возможную индивидуальную трудовую деятельность для увеличения доходов семьи

	3.1
	 Семейная экономика.

Бюджет семьи (4 ч)
	4
	4
	

	4
	 Кулинария (10ч.)
	10
	14
	Соблюдать последовательность 03-09ри механической обработке продуктов. Экономить время при подготовке различных блюд. Соблюдать способы хранения пищевых продуктов
Овладевать навыками нарезки овощей и других продуктов для холодных закусок. Осваивать способы украшения холодных закусок. Находить информацию о различных холодных закусках и их влиянии на пищеварение. Определять доброкачественность мяса и мясных продуктов. Подбирать оборудование, инструменты и приспособления для механической обработки мяса. Планировать последовательность выполнения технологических операций по приготовлению мясных блюд. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из мяса. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам. Определять качество мяса птицы. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Готовить блюда из птицы. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

Соблюдать безопасные приёмы работы кулинарным оборудованием, инструментами и приспособлениями. Определять качество продуктов для приготовления супов. Готовить бульон. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячими жидкостями. Читать и составлять технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд. Готовить и оформлять десерт. Выбирать оптимальные продукты для десерта. Осваивать приёмы приготовления разных видов десерта и подачи их к столу. Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления обеда. Овладевать навыками эстетического оформления стола. Разрабатывать проект.

	4.3.
	Технологии обработки пищевых продуктов. 

Приготовление блюд

(10 ч) 

4.3.1. Холодные закуски
(1 ч) 
4.3.2. Блюда из мяса (2 ч)
 4.3.3. Блюда из птицы
(2 ч) 
4.3.4. Супы (2 ч),

4.3.5. Десерты (1 ч) 
4.3.6. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду (2 ч)
	10
	14 

Технологии обработки пищевых продуктов. (2ч)

Приготовление блюд

(12 ч) 

4.3.1.Холодные закуски
(2 ч) 
4.3.2. Блюда из мяса (2 ч) 
4.3.3. Блюда из птицы
(2 ч) 
4.3.4. Супы (2 ч),

4.3.5. Десерты (2 ч) 4.3.6. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду (2 ч)
	

	5
	 Создание изделий из текстильных материалов (8 ч)
	8
	24
	

	5.1
	Графика, черчение

	1
	4
	Проводить анализ изделия по чертежу. Читать схемы, технологические карты, комплексные чертежи несложных изделий. Строить чертёж швейного изделия в заданном масштабе


Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

Строить чертёж прямой юбки, брюк. Находить и представлять информацию о конструктивных особенностях поясной одежды. Выполнять эскиз проектного изделия.

	Изучать приёмы моделирования юбки с расширением книзу; юбки со складками. 
Готовить выкройку проектного изделия к раскрою


Выполнять экономную раскладку выкроек поясного изделия на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы.

Выкраивать косую бейку.

Выполнять раскрой проектного изделия.

Дублировать деталь пояса клеевой прокладкой-корсажем. Выполнять правила безопасной работы с ножницами, булавками, утюгом.

Изготовлять образцы ручных работ: подшивание прямыми потайными, косыми и крестообразными стежками. Выполнять подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания. Стачивать косую бейку. Обрабатывать средний шов с застёжкой-молнией на проектном изделии.

	Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. Проводить примерку. Устранять дефекты после примерки.
Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки

	6
	Художественные ремёсла (6 ч)
	6
	18
	Находить информацию о вязании крючком и спицами. Подбирать крючки, спицы и нитки для вязания. Вязать образцы крючком и спицами. Создавать схемы для вязания с помощью компьютера. Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий

	6.4.
	Вязание крючком и спицами 
	6
	18
	

	7
	Электротехника (2 ч)
	2
	2
	Составлять простейшие схемы электропроводки в жилых помещениях. Определять затраты электроэнергии и её стоимость по показаниям электросчётчика.
Соблюдать правила безопасного труда при электротехнических работах

	7.2.
	Электротехнические работы в жилых помещениях 
	2
	2
	

	8
	Внеурочное мероприятие
	
	2
	

	
	Итого
	36
	70
	


Учебно-тематический план 5-8 классы
	№ темы/раздела


	Название темы/раздела
	Количество часов по классам
	всего


	Характеристики основных видов деятельности учащихся.

	
	
	5 класс
	6 класс
	7 класс
	8 класс
	
	

	1.
	Вводное занятие Технология в жизни человека
	2
	2
	2
	2
	8
	Отличать продукты природного мира от рукотворного. Приводить примеры влияния технологии на общество и общества на технологию. Выявлять влияние технологии на естественный мир

	2
	Основы проектирования
	8
	6
	4
	4
	22
	Обосновывать основные компоненты проекта. Проводить исследования потребностей людей (опрос, интервью).

Оценивать интеллектуальные, материальные и финансовые возможности выполнения проекта. Проводить первоначальный набор идей по выполнению проекта. Выбирать лучшую идею. Разрабатывать простейшие технологические карты для выполнения проекта

Проводить сбор информации для выполнения проекта. Пользоваться библиотечной сетью каталогов.

Использовать компьютерные базы данных. Изучать изделия, подобные запланированным в проекте. Разрабатывать критерии для оценки проектируемого изделия

Готовить устные сообщения о проектировании и изготовлении продукта труда. Демонстрировать реальные продукты коллективной и индивидуальной проектной деятельности. Использовать ПК для презентации проекта

	2.1.
	Основные компоненты проекта
	4
	2
	-
	-
	6
	

	2.2.
	Этапы проектной деятельности
	2
	2
	2
	2
	8
	

	2.3.
	Способы представления результатов выполнения проекта
	2
	2
	2
	2
	8
	

	3
	Технология ведения домашнего хозяйства
	4
	6
	4
	16
	30
	Выбирать рациональные способы и средства ухода за одеждой и обувью. Применять бытовые санитарно-гигиенические средства.

Понимать символы, обозначающие способы ухода за текстильными изделиями. Проводить мелкий ремонт одежды. Осваивать технологические операции по удалению пятен с одежды. Соблюдать правила безопасного труда

Оценивать микроклимат в помещении. Разрабатывать план размещения осветительных и бытовых приборов. Разрабатывать варианты размещения мебели. Закреплять детали интерьера (настенные предметы, стенды, полочки, картины). Разрабатывать эскизы оформления стен декоративными элементами.

Создавать предметы для эстетического оформления жилых помещений

	3.1
	Технологии ухода за жилыми помещениями, одеждой и обувью
	2
	2
	-
	-
	4
	

	3.2
	 Эстетика и экология жилища
	2
	4
	-
	-
	6
	

	3.3
	Семейная экономика. Бюджет семьи
	-
	-
	4
	-
	4
	

	3.4
	Технологии ремонтно-отделочных работ
	-
	-
	-
	8
	8
	

	3.5
	Технологии ремонта деталей систем водоснабжения и канализации
	-
	-
	-
	8
	8
	

	4
	 Кулинария
	28
	18
	14
	-
	60
	Находить и представлять информацию об устройстве кухни. Планировать кухню с помощью шаблонов и ПК

Находить информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных веществ и микроэлементов. Составлять индивидуальный режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды

Приготовлять и оформлять бутерброды. Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах. Подсушивать хлеб в жарочном шкафу или тостере. Приготовлять горячие напитки (чай, кофе, какао). Находить информацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки.

Знакомиться с профессией повар

Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды. Готовить блюда из яиц. Находить информацию о способах хранения яиц без холодильника

Определять доброкачественность овощей и фруктов. Выполнять кулинарную обработку овощей и фруктов. Осваивать безопасные приёмы работы ножом и приспособлениями для нарезки овощей. Составлять технологические карты для приготовления блюд. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологическим картам. Осваивать безопасные приёмы тепловой обработки овощей. Находить информацию об овощах, применяемых в кулинарии

Составлять меню завтрака с учётом пожеланий и состояния здоровья членов семьи. Определять количество и стоимость продуктов, необходимых для воскресного завтрака семьи.

Приготовлять блюда для завтрака. Оценивать полученные результаты

Подбирать столовое бельё, столовые приборы и посуду для сервировки стола к завтраку. Выполнять сервировку стола к завтраку.

Находить в СМИ и сети Интернет информацию о приготовлении и подаче блюд, правилах пользования столовыми приборами при употреблении разнообразной пищи
Определять качество молока и кисломолочных продуктов.

Соблюдать условия хранения молока и кисломолочных продуктов

Подбирать посуду для приготовления каш и макаронных изделий.

Планировать последовательность приготовления каш и макаронных изделий. Выполнять требования, предъявляемые к приготовлению блюд из круп и макаронных изделий

Определять свежесть рыбы. Определять срок годности рыбных консервов. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последовательность технологических операций при приготовлении рыбных блюд. Осваивать безопасные приёмы труда.

Определять срок годности рыбных консервов. 

Находить и применять информацию о блюдах из рыбы и рыбных продуктах.

Готовить ужин для всей семьи. Сервировать стол и дегустировать готовые блюдаСоблюдать правила поведения за столом Соблюдать последовательность 03-09ри механической обработке продуктов. Экономить время при подготовке различных блюд. Соблюдать способы хранения пищевых продуктов
Овладевать навыками нарезки овощей и других продуктов для холодных закусок. Осваивать способы украшения холодных закусок. Находить информацию о различных холодных закусках и их влиянии на пищеварение. Определять доброкачественность мяса и мясных продуктов. Подбирать оборудование, инструменты и приспособления для механической обработки мяса. Планировать последовательность выполнения технологических операций по приготовлению мясных блюд. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из мяса. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам. Определять качество мяса птицы. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Готовить блюда из птицы. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

Соблюдать безопасные приёмы работы кулинарным оборудованием, инструментами и приспособлениями. Определять качество продуктов для приготовления супов. Готовить бульон. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячими жидкостями. Читать и составлять технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд. Готовить и оформлять десерт. Выбирать оптимальные продукты для десерта. Осваивать приёмы приготовления разных видов

	4.1
	 Интерьер кухни
	2
	-
	-
	-
	2
	

	4.2
	Физиология и гигиена питания
	2
	2
	-
	-
	4
	

	4.3.
	Технологии обработки пищевых продуктов. Приго​товление блюд
	20
	14
	14
	-
	48
	

	4.4.
	Сервировка стола и пра​вила поведения за столом
	4
	2
	-
	-
	6
	


Снимать мерки с фигуры человека 


Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Строить чертёж основы плечевого изделия. Выполнять эскиз проектного изделия. Моделировать проектное швейное изделие. Изготовлять выкройки проектного изделия. 


Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать детали швейного изделия. Проводить влажно-тепловую обработку. Выполнять подготовку изделия к примерке. Устранять дефекты после примерки. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия. Овладевать безопасными приёмами труда.Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

Строить чертёж прямой юбки, брюк. Находить и представлять информацию о конструктивных особенностях поясной одежды. Выполнять эскиз проектного изделия.

	Изучать приёмы моделирования юбки с расширением книзу; юбки со складками. 

Готовить выкройку проектного изделия к раскрою

	5.1
	Свойства текстильных материалов
	2
	2
	-
	-
	4
	

	5.2
	Графика, черчение
	2
	2
	4
	-
	8
	

	5.3.
	Швейная машина
	4
	4
	-
	-
	8
	

	5.4.
	Конструирование и моделирование швейных изделий
	2
	4
	6
	-
	12
	

	5.5.
	Технологии изготовле​ния швейных изделий
	8
	14
	14
	-
	36
	

	6
	Художественные ремёсла
	6
	6
	18
	-
	30
	Определять региональный стиль декоративно-прикладных 
изделий по репродукциям и коллекциям. Выявлять назначение различных художественно-прикладных изделий. Использовать компьютер и материалы Интернета для составления композиций художественно-прикладных изделий

Выполнять различные техники лоскутного шитья. Составлять орнаменты для лоскутного шитья на компьютере с помощью графического редактора. Рационально использовать отходы ткани. Подбирать лоскуты ткани, соответствующие по цвету, фактуре, качеству волокнистого состава. Находить информацию об истории лоскутного шитья и о его современном применении в создании изделий. Изготовлять изделия в технике лоскутного шитья. Определять соответствие композиционного решения функциональному назначению изделия. Выполнять эскизы орнаментов для салфетки, платка, одежды, декоративного панно. Создавать графические композиции на бумаге или на компьютере с помощью графического редактора.

Находить информацию по истории вышивания. Изготовлять изделия с вышивкой. Осваивать швы, используемые при вышивании. Выполнять швы на образцах. Соблюдать правила безопасной работы с иглой и утюгом.

Находить информацию о вязании крючком и спицами. Подбирать крючки, спицы и нитки для вязания. Вязать образцы крючком и спицами. Создавать схемы для вязания с помощью компьютера. Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий

	6.1.
	Декоративно-прикладное искусство
	2
	-
	-
	-
	2
	

	6.2
	Основы композиции и цветовое решение
	-
	1
	-
	-
	1
	

	6.3.
	Лоскутное шитьё
	4
	-
	-
	-
	4
	

	6.4
	Вязание крючком и спицами
	-
	-
	18
	-
	18
	

	6.5
	Технологии вышивания
	-
	5
	-
	-
	5
	

	7
	Электротехника
	2
	2
	2
	4
	10
	Учитывать расход электрической энергии с помощью электросчётчика. Определять пути экономии электроэнергии в быту. Выявлять экологическое воздействие применения электроосветительных и электронагревательных приборов. Оценивать эксплуатационные параметры электроприборов.

Соблюдать правила безопасного пользования бытовыми электроприборами

	7.1
	Источники, приемники и проводники электрического тока
	-
	-
	-
	2
	2
	

	7.2
	Электротехнические работы в жилых помещениях
	-
	2
	2
	-
	4
	

	7.3.
	Бытовые электропри​боры
	2
	-
	-
	2
	4
	

	8
	Современное производство и профессиональное образование
	-
	-
	-
	8
	8
	Объяснять роль предпринимательства в рыночной экономике. Обосновывать актуальность организации конкретной предпринимательской деятельности.

Проводить оценку риска. Составлять план маркетинга. Разрабатывать и реализовывать проект, связанный с предпринимательской деятельностью

	8.1.
	Основы предпринимательства
	-
	-
	-
	2
	2
	

	8.2
	Сферы современного производства и их составляющие
	-
	-
	-
	2
	2
	Различать виды предприятий и классифицировать их по формам собственности. Исследовать деятельность производственного предприятия или предприятия сервиса. Анализировать структуру предприятия и профессиональное разделение труда. Рассчитывать себестоимость продукта труда

	8.3
	Пути получения профессионального образования
	-
	-
	-
	4
	4
	Знакомиться по Единому тарифно-квалификацион​ному справочнику с массовыми профессиями. Оценивать ситуацию на рынке труда по массовым для региона профессиям. Искать информацию в различных источниках, включая сеть Интернет, о возможностях получения профессионального образования.
Выявлять качества личности, способствующие успеху в профессиональной деятельности. Разрабатывать примерную индивидуальную траекторию последующего профессионального образования

	9
	Внеурочное мероприятие
	2
	4
	2
	1
	9
	

	
	Итого
	70
	70
	70
	35
	245
	


Приложение 
Учебно-методическое и материально-техническое обеспечение образовательного процесса
1. Литература для учителя:

1.1 Авторская программа основного общего образования по технологии (5 – 8  класс) (Сасова И.А., Технология: программа: 5-8 классы/ И.А. Сасова.:.-М.:Вентана –Граф,2013. – 168 с. 
1.2 Методическое пособие для учителя «Сборник проектов» под редакцией И.А.Сасовой, — М.: Издательский центр «Вента-Граф», 2004

1.3 Боровых, И.А. Технология. 5-8 классы: (Обслуживающий  труд) : развернутое тематическое планирование по программе И.А. Сасовой, А.В. Марченко / авт.-сост. В.П. Боровых. – Волгоград: Учитель, 2010. – 107 с.

2.Литература для учащихся:

2.1 Учебник  «Технология» для 5 класса.  М.Б. Павлова, И.А. Сасова, М.И. Гуревич, Дж. Питт.  — М.: Издательский центр «Вента-Граф», 2014. 

3. Учебно-практическое оборудование*:

3.1 Коллекции текстильных волокон

3.2 Коллекции текстильных материалов

3.3 Коллекция  круп

3.4 Коллекция  макаронных изделий

3.5 Набор ручных инструментов и приспособлений для вышивания

3.6 Набор ручных инструментов и приспособлений для вязания спицами и крючком

3.7 Виды швов, вышивок, орнаментов

3.8 Машины швейные

3.9 Манекен учебный

3.10 Комплект оборудования и приспособлений для ВТО

3.11 Кухонное оборудование
3.12 Набор кухонной посуды

3.13 Набор столовой посуды

3.14 Стенды и плакаты по т/б

4. Цифровые образовательные ресурсы

4.1. Собственные презентации и презентации, скаченные в сети Интернет.

*Подробное описание оборудования в паспорте кабинета
PAGE  
22

